
ΕΛ ΛΗΝΙΚΟ Χ ΤΑΠΟΔΙ * /  GREEK OCTOPUS **
Σε φάβα, κάπαρη, λιαστές ντομάτες, ξιδάτο αυγό ορτυκιού, μαύρη ελιά, 
φύτρες ρεβιθιού
Greek octopus with yellow fava, caper, sundried tomato, olives, micro greens,

quails egg

ή / or

ΤΑΡΤΑΡ ΤΟΝΟΥ * / TUNA TARTARE **
Mε παλαιωμένο λεμονοχυμό, λάδι από σουσάμι και σόγια, φύτρες ρεβιθιών, 
πούδρα από πτερύγιο τόνου, ζελέ από μοσχολέμονο
With lemon yuzu and chives served with parsley root emulsion and ponzu sesame 
sauce, micro greens, dashi powder and lemon gel and wasabi micro sponge

ΠΑΙΔ ΑΚΙΑ ΑΡΝΙΣΙΑ ΣΤΗ ΣΧ ΑΡΑ / GRILLED L AMB CHOPS
Μαριναρισμένα με ελαιόλαδο και αρωματικά, σερβίρονται με πατάτες, 
μπριάμ φούρνου και σάλτσα γιαουρτιού
Marinated in olive oil and herbs, served with potato wedges 
and roasted ratatouille, yogurt sauce

ή / or

ΒΟΔΙΝΟ BL ACK ANGUS RIBEYE TAGLIATA / BL ACK ANGUS 
BEEF RIBEYE TAGLIATA
Σερβίρεται με ψητά λαχανικά κομμένα σε κύβους και Ισπανικές πατάτες 
ψημένες σε βούτυρο και αρωματικά γαρνιρισμένο με φύτρες μουστάρδας
Served with seasonal vegetables and fresh triple cooked Spanish potatoes 
topped with butter and spicy micro greens

Τ ΥΡΟΚ ΑΥ ΤΕΡΗ * / SPICY CHEESE DIP  **

ή / or

ΤΑ ΧΙΝΙ  * /  SESAME PASTE DIP  **

ΕΛ ΛΗΝΙΚΗ ΣΑ Λ ΑΤΑ * / GREEK SAL AD **
Με ντοματίνια, κάπαρη, αγγουράκι, πιπεριά Φλωρίνης, ελληνική φέτα, μαύρες ελιές
With cherry tomatoes, cucumber, capers, red Florina pepper, feta topped 
with black sliced olives

ή / or

ΙΤΑ ΛΙΚΗ ΜΠΟΥΡΑΤΑ * / ITALIAN BURR ATA **
Συνοδευμένη με σαλάτα από τρυφερή ρόκα, κόκκινα ντοματίνια, θρυμματισμένο 
κουκουνάρι, λιαστή ντομάτα, συνοδευμένη με αρωματικό κριτσίνι
On baby rocket dressed in pesto, cherry tomato, pine-nuts and sun-dried tomato, 
parmesan slivers, herbs grissini

O U Z E R I A  
B Y  T H E  S E A
M E N U

*Το πιάτο σερβίρεται στη μέση (μία μερίδα ανά δύο άτομα)

**Sharing-style dish (one serving per two people)

Αποκλειστικά για κατόχους Mastercard®

45€ / άτομο, συμπεριλαμβανομένης έκπτωσης 20%

Exclusively for Mastercard® cardholders
45€ / person, including 20% discount

ΖΕΣΤΗ ΣΠΙΤ ΙΚΗ ΠΟΡΤΟΚ Α ΛΟΠΙΤΑ * / WARM HOME- MADE 
OR ANGE PIE  **
Σερβίρεται με παγωτό βανίλιας
Served with vanilla ice cream

ή / or

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ ΑΠΟ ΦΥΣΤΙΚΙ  ΑΙΓΙΝΗΣ * / DESSERT 
WITH AEGINA PISTACHIO **
Με φρέσκα σμέουρα
With fresh raspberries
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