
ΓΑΡΙΔΕΣ ΣΑΓΑΝΑΚΙ * /  PR AWN SAGANAKI **
Με φέτα και ούζο
With feta & ouzo

ΣΟΥΠΙΕΣ ΣΧ ΑΡΑΣ ΣΤΑ Κ ΑΡΒΟΥΝΑ * / GRILLED CUT TLEFISH 
ON CHARCOAL **
Με μελάνι σουπιάς 
With Nero di Seppia

ΚΡΙΘΑΡΟΤΟ ΜΕ ΑΣΤΑΚΟ* / LOBSTER ORZO **
Με ντοματίνια και μπισκ αστακού
With cherry tomato and lobster bisque

ΤΟΠΙΚΟ ΨΑΡΙ  KING FISH ΠΑΣΤΟΥΡΜΑ * / LOCAL KING FISH 
PASTOURMA **
Με ξινή κρέμα, λάδι από φύλλο συκής και εσπεριδοειδή
With sour cream, fig leaf oil & citrus segments

ΣΑ Λ ΑΤΑ ΝΤΟΜΑΤΑΣ ΜΕ ΞΗΡΗ ΑΝΑΡΗ * / TOMATO SAL AD 
WITH DRY ANARI  **
Ποικιλία από ωμά και ψημένα ντοματίνια, φύλλα δυόσμου, παξιμάδι με χαρούπι, 
κόκκινο κρεμμύδι και εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο
Selection of raw and burst cherry tomatoes, mint leaves, carob-infused rusk, 
red onion and local extra virgin olive oil

ΜΟΥΣ ΤΑΡΑΜΑ ΜΕ ΑΥΓΑ ΜΠΑΤΑΡΓΑΣ Κ ΑΙ  Λ Α ΔΙ  ΑΓΡΙΟΥ 
ΣΚΟΡΔΟΥ * / WHITE TAR AMA MOUSSE WITH BOT TARGA 
AND WILD GARLIC OIL  **
Σερβίρεται με χειροποίητο ψωμί προζυμένιο Καλαμάτας
και ψημένο στα κάρβουνα
Served with homemade Kalamata & charcoal sourdough bread

Ν Ο Α
M E N U

*Το πιάτο σερβίρεται στη μέση (μία μερίδα ανά δύο άτομα)

**Sharing-style dish (one serving per two people)

Αποκλειστικά για κατόχους Mastercard®

45€ / άτομο, συμπεριλαμβανομένης έκπτωσης 20%

Exclusively for Mastercard® cardholders
45€ / person, including 20% discount
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